
 
 

Raclette savoyarde au lait cru  
 

servie avec charcuterie, pommes de terre,  
salade verte et condiments 

32/PERSONNE

4 SAISONS   
base tomate, jambon blanc, 

 artichaut, champignons,  
olives, mozzarella fior di latte

15

 
DIAVOLA 

base tomate, chorizo,  
mozzarella fior di latte

14 

 
 

CHÈVRE MIEL   
base crème, chèvre d’Eddy 
Giffey à Villaroger, miel de 

Savoie et noix de pays
16

 
4 VALLÉES  

 base crème, beaufort, fontina,  
gorgonzola, mozzarella

16

 
CARBO  

base crème, guanciale, 
mozzarella fior  

di latte, jaune d’œuf,  
parmesan

16
 
 
 
 

VERDE  
base pesto, mozzarella  
di bufala, jambon cru,  
burrata 125g, basilic

17

 

 

L E  MONAL

Pâté en croûte au veau de la Ferme de� 24 
l’Adroit�  

L’Artichaut en trois façons : � 18 
Purée, frit et Barigoule 

Tourte Savoyarde au Beaufort� 22  
Pomme de terre, pancetta, oignon, beaufort

Salade de Chèvre Chaud de Villaroger� 24 
Pomme, chèvre pané, tomates cerises confites, vinaigrette,  
miel et basilic

Salade César� 24 
Poulet pané croustillant, bacon, parmesan,  
croûtons, œuf mollet, sauce César (aux anchois) 

Salade de Ravioles� 23 
Salade de jeunes pousses, grenades, noix, ravioles  
de Romans AOC, jambon cru, œuf poché

Assiette de 3 fromages   
Fromage des deux Savoie, chutney

8

Planche savoyarde  
Plateau charcuterie, fromage, chutney et pickles

18

Planche de charcuterie
Charcuterie, pickles et condiments

15 

MARGHARITA  
base tomate, mozzarella  

di bufala, basilic, parmesan
12

 
REINE  

base tomate, mozzarella,  
champignons, jambon

14

 
CALZONE  

base tomate, mozzarella,  
champignons, jambon, œuf

15

 
VÉGÉTARIENNE   

base tomate, artichaut,  
champignons, olives, 

 mozzarella, tomates séchées
15

 
ITALIENNE  

base tomate, mozzarella,  
burrata 125g, jambon cru, 

copeaux de parmesan,  
roquette

16

 
NAPOLITAINE  

base tomate, mozzarella, 
anchois, câpres, olives noires, ail

15

 
PICCANTE  

base tomate, ‘Nduja calabrese  
– chorizo, poivron,  

pickle d’oignons, mozzarella
15

 

Gratin de ravioles aux cèpes� 18

Spaghetti à la Carbonara � 20

Lasagnes à la Bolognaise� 22

Lasagnes végétariennes � 21

Noix d’Entrecôte grillée (250g), � 32 
sauce béarnaise, frites 
Supplément Os à moelle 3€ 

Tartare de bœuf au couteau, frites� 26

Poêlée de cuisses de grenouilles � 29 
« façon Yves » à l’ail et au persil, salade verte 

Burger savoyard� 25 
Steak haché de 180g, compotée d’oignons, pickles, salade, 
beaufort, frites, ketchup aux myrtilles

Ris de veau, sauce morilles, � 32 
gratin dauphinois	

Travers de porc, gratin dauphinois � 26 
et légumes grillés

Poulpe grillé, polenta à la tomate confite� 28 

Supplément salade 3€ 

de p u i s   1 8 8 8

ENTRÉES SPÉCIAL ITÉS  SAVOYARDES

SALADES  
COMPOSÉES

FROMAGES &  CHARCUTERIE

PIZZAS

PÂTES

MENU ENFANT  
JUSQU’À 10 ANS 

12

DESSERTS 
9

PLATS

FILET DE POULET PANÉ ET FRITES 

OU 

FILET DE POISSON  
LÉGUMES GRILLÉS ET PÂTES 

OU 

PÂTES CARBONARA 

***
BOULE DE GLACE  

***
JUS DE FRUIT / SIROP  

Retrouvez notre sélection de desserts  
du moment confectionnés  

avec soin par notre pâtissière

* * *
Supplément Café / Thé gourmand : 2€

BISTROT 

RESTAURANT

CAVEAU

TRAITEUR

FRANCE

SAINTE  FOY TARENTAISE

SAVOIE

HÔTEL

Supplément Burrata 125g : 5€ / Supplément : 2€ 

 
Prix net en euros service compris 

Liste des allergènes disponible sur demande

À MANGER

Fondue Savoyarde   
 

servie avec salade verte et condiments 

 25/PERSONNE

 Plat végétarien

MINIMUM 2 PERSONNES



Sodas 33 cl� 3.70 
Coca, Coca Zero, Orangina, Fuzetea, 
Schweppes Indian Tonic, Schweppes Agrumes

Limonaid 33 cl � 5.50 
Orange Sanguine, Citron vert, Gingembre, 
Fruit de la passion 

Limonade� 3.70

Diabolo 33 cl � 3.90

Sirop à l’eau 25 cl � 2

Tonic Premium 20 cl� 4.50 
Fever Tree Tonic, Ginger Beer  

Jus de Fruits 25 cl� 4.50
Orange, Abricot, Pomme, Fraise, Ananas, 
Tomate, Mangue

Jus de Fruits Pressés 25 cl� 5 
Orange, Citron

25 cl

3.20

4

4

4

5

4.50

5

3.50

4.50

3.70

-

4

50 cl

6.40

8

8

8

10

9

10

7

9

7.40

10

8
BOISSONS  
FRAÎCHES

EAUX
MINÉRALES

BOISSONS
CHAUDES

APÉRIT IFS

DIGEST IFS
4 cl

SPIR ITUEUX 
4 cl

VINS  
AU VERRE 

Voir sélection du moment sur l’ardoise

BIÈRES
PRESS ION CIDRES

À  BOIRE

EAU PLATE 
Evian 50 cl � 4

Evian 1L� 6

EAU GAZEUSE 
Badoît Rouge 33cl� 3.50

Badoît 50 cl � 4

Badoît 1L � 6

Bonneval (Séez) 75 cl� 6

Orezza 1L� 8

Expresso, Décaféiné� 1.80

Noisette� 2

Café Allongé � 2

Café au lait� 2.50

Double Expresso, Double� 3.60 
Décaféiné

Grand Crème, Latte� 4

Chocolat chaud� 3.50

Cappuccino� 4

Chocolat Viennois, � 4 
Café Viennois

Irish Coffee 2cl� 9

Grog� 5

Vin Chaud�

Infusion Premium Maison Folliet � 3

Thé Premium Maison Folliet � 3

Anis (Pastis 51, Ricard) 2 cl� 2.70

Martini (Blanc, Rouge) 6 cl� 4

Campari, Suze 4 cl� 4

Vermouth Riverva Carlo � 7 
Alberto (Rouge, Blanc) 6 cl

Porto (Blanc, Rouge) 6 cl� 4

Porto Meneres LBV � 8 
2017 Rouge 6 cl 

Porto Meneres 20 ans Rouge 6 cl� 10

Porto Meneres 40 ans Tawny� 14 
Port Rouge 6 cl

Kir Vin Blanc de Savoie 12 cl � 6

Kir Pétillant de Savoie 12 cl� 9

Kir Royal Champagne 12 cl� 12

Pétillant de Savoie 12 cl� 9

Prosecco 12 cl� 6

Coupe de Champagne 12 cl� 12

Génépi� 7

Génépi des Pères Chartreux� 9

Chartreuse Verte, Jaune� 7

Limoncello, Fernet Branca, � 8 
Amaretto, Bailey’s, Kahlùa, Sambu-
ca, Grand Marnier, Cointreau

Get27, Menthe pastille� 6

COGNAC

Meukow VS � 8

Petite Cigue VSOP� 12

XO Cèdre blanc� 18

JAPONAIS 
Nikka� 12

BOURBON 
Jack Daniel’s Old N°7� 8
Jack Daniel’s Old Honey� 9

FRANÇAIS 
BM Signature Vin jaune Single� 10
BM Signature Vin de paille � 9 
Single malt
 
VODKA
Smirnoff� 7
Absolut � 10
BM Signature Herbe à bison� 9 
French Vodka
Crystal Head Canada� 12

RHUM
Havana (Blanc et Ambré)� 8
Havana Club� 8
Diplomatico � 11
 
Montebello
Blanc agricole 40 %� 6
Blanc agricole 50 % � 8
Vieux 3 ans agricole 42 % � 8
 
Angostura 1919 � 14

ARMAGNAC

Clés des Ducs VSOP� 8 

Castarède Bas VS � 8

Castarède Bas 20 ans � 18

Castarède Bas 25 ans � 40

EAUX DE  V IE

Vieille prune 5 ans � 8 
(Famille Moutard) 

Prunelle (Famille Moutard) � 12

Poire Williams, Framboise,� 8 
Mirabelle, Prune 

Liqueur Framboise, Gentiane� 8

Framboise Reyon� 11

CALVADOS

Lelouvier hors d’âge� 12

Téquila José Cuervo� 7 

G IN
Bombay Sapphire� 7
Hendrick’s� 10
BM Signature French Gin� 10
Silent Pool England Gin� 12 
Silent Pool England
Rare Citrus Gin� 12 
The Drunken Horse London
Handcrafted Premium� 13

Moretti

Vedett Blanche 

Affligem 

Blonde du Mont-Blanc

Beevertown Oil IPA

Chouffe

Brewdog

Panaché

Picon bière

Monaco

Guinness

Warsteiner 0,0%

Fils de Pomme � 6.50 
(France – BIO) 33 cl

Magners (Irlande) 33 cl� 6.50

Liefmans fruitesse 25 cl� 5

Desperados 33 cl� 6

Budweiser 33 cl � 5

Accompagnement : Cassis, Mûre, Framboise,  
Pêche de Vigne, Châtaigne, Fraise, Litchi 

 
Supplément Tonic (Schweppes), Coca, Perrier

2 
 

Prix net en euros, service compris. L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ.  

COCKTAILS
Voir sélection du moment sur l’ardoise

WHISKY
IRLANDAIS
Jameson Triple distilled 40 % � 8
Dunville’s 1808 Moderne � 10 
et Ex-Bourbon 40 % 
 
ECOSSAIS
Ballantines� 8
Glenmorangie Single malt 10 ans� 10
Glendronach Single malt 12 ans� 10
Lagavulin Single malt 16 ans� 12
The Benriach Single malt 10 ans� 10
Scottish Glory� 9
Black Bull 12 ans� 10
The Glennturret � 13 
Peat Smoked 10 ans
The Glennturret Triple wood � 12

B IÈRES
BOUTEILLE



4 SAISONS   
Tomato base, cooked ham, 

artichokes, mushrooms, olives, 
Mozzarella fior di latte

15

 
DIAVOLA 

Tomato base, chorizo,  
Mozzarella fior di latte

14 

 
 

CHÈVRE MIEL   
Cream base, goat cheese from 
Villaroger, Savoie honey, local 

walnuts
16

 
4 VALLÉES  

 Cream base, Beaufort cheese, 
fontina, gorgonzola, mozzarella

16

 
CARBO  

Cream base, guanciale,  
Mozzarella fior di latte,  

egg yolk, parmesan
16
 

 
 
 

VERDE  
Pesto base, Mozzarella  
di bufala, parma ham,  
burrata (125g), basil

17

 

 

L E  MONAL

Veal Paté en croûte from the Adroit Farm� 24 

Artichoke Three Ways: � 18 
Purée, fried and Barigoule 

Savoyard Pie with Beaufort� 22  
Potato, pancetta, onion and Beaufort cheese

Villaroger warm goat cheese salad� 24 
Apple, breaded goat cheese, candied cherry tomatoes, honey 
and basic vinaigrette

Ceaser salad� 24 
Crispy breaded chicken, parmesan, croutons, anchovies, soft-
boiled egg, bacon, Cesar dressing (with anchovies) 

Ravioli salad� 23 
Mixed greens, pomegrenate, walnuts, Romans AOC ravioli, 
cured ham, poached egg

Selection of 3 cheese   
cheese from Savoie, chutney

8

Savoie platter 
cured meat, cheese, served with chutney and pickles

18

Cured meat platter
served with pickles and condiments

15 

MARGHARITA  
Tomato base, Mozzarella di 

bufala, basil, parmesan
12

 
REINE  

Tomato base, mozzarella,  
mushrooms, cooked ham

14

 
CALZONE  

Tomato base, mozzarella,  
mushrooms, cooked ham, egg

15

 
VÉGÉTARIENNE   

Tomato base, artichoke,  
mushroomes, olives, mozzarella, 

sun-dried tomatoes
15

 
ITALIENNE  

Tomato base, mozzarella,  
burrata (125g), parma ham, 

parmesan shavings, rocket-salad
16

 
NAPOLITAINE  

Tomato base, mozzarella, 
anchovies, capers, black olives, 

garlic
15

 
PICCANTE  

Tomato base, Nduja calabrese, 
bell perppers, pickled onions, 

mozzarella
15

 

Ravioli gratin with porcini mushrooms� 18

Spaghetti Carbonara � 20

Beef lasagna Bolognese� 22

Vegetarian lasagna � 21

Entrecôte (250g), Béarnaise sauce� 32 
and fries 
Extra bone marrow 3€ 

Hand-chooped beef tartare and fries� 26

Sizzling frogs’ legs in garlic and parsley� 29 
butter, salad

Savoyard burger� 25 
Beef patty (180g), caramelized onions, pickles, lettuce, Beaufort 
cheese, fries, blueberry ketchup

Veal sweetbreads, morel mushroom sauce, � 32 
potato gratin

Pork ribs, gratin dauphinois and grilled� 26 
vegetables

Grilled octopus with polenta and candied� 28 
tomato

Extra salad 3€ 

de p u i s   1 8 8 8

STARTERS SAVOIE  SPECIALT IES

SALADS

CHEESE  &  CHARCUTERIE

PIZZAS

PASTA

KIDS  MENU 
UP TO 10 YEARS OLD 

12

DESSERTS 
9

MAIN COURSE

FRIED CHICKEN FILET WITH FRIES

OR 

FISH FILET, GRILLED VEGGIES AND PASTA

OR 

PASTA CARBONARA 

***
SCOOP OF ICE CREAM

***
FRUIT JUICE / SIRUP

Save room for something sweet 
Discover our collection of homemade dessert 

crafted with care by our pastry chef

* * *
Extra Café / Thé gourmand : 2€

BISTROT 

RESTAURANT

CAVEAU

TRAITEUR

FRANCE

SAINTE  FOY TARENTAISE

SAVOIE

HÔTEL

Extra Burrata 125g : 5€ / Extra topping : 2€ 

Prices in euros, service included 
List of allergens available upon request

EAT

Savoyarde Fondue   
 

served with salad and condiments 
 
 

25/PERSON

Traditional raclette  
(unpasteurized milk) 

served with cold cuts, potatoes, 
salad and condiments 

 
32/PERSON

 vegetarian dish

MINIMUM 2 PERSON



Sodas 33 cl� 3.70 
Coca, Coca Zero, Orangina, Fuzetea, 
Schweppes Indian Tonic, Schweppes Agrumes

Limonaid 33 cl � 5.50 
Orange Sanguine, Citron vert, Gingembre, 
Fruit de la passion 

Limonade� 3.70
 
Diabolo 33 cl � 3.90

Sirop à l’eau 25 cl � 2

Tonic Premium 20 cl� 4.50 
Fever Tree Tonic, Ginger Beer  

Fruit juice 25 cl� 4.50
orange, apricot, apple, strawberry, pineapple, 
tomato, mango

Freshly squeezed fruit juice 25 cl� 5 
orange, lemon

25 cl

3.20

4

4

4

5

4.50

5

3.50

4.50

3.70

   -  

4

50 cl

6.40

8

8

8

10

9

10

7

9

7.40

10

8SOFT  DRINKS

WATER

HOT DRINKS

APÉRIT IFS

DIGEST IFS
4 cl

SPIR ITS 
4 cl

VINS  
AU VERRE 

Check our selection on the blackboard

DRAFT BEER CIDERS

DR INK

STILL  WATER 
Evian 50 cl � 4

Evian 1L� 6

SPARKL ING WATER 
Badoît Rouge 33cl� 3.50

Badoît 50 cl � 4

Badoît 1L � 6

Bonneval (Séez) 75 cl� 6

Orezza 1L� 8

Expresso, Décaféiné� 1.80

Noisette� 2

Café Allongé � 2

Café au lait� 2.50

Double Expresso, Double� 3.60 
Décaféiné

Grand Crème, Latte� 4

Chocolat chaud� 3.50

Cappuccino� 4

Chocolat Viennois, � 4 
Café Viennois

Irish Coffee 2cl� 9

Grog� 5

Vin Chaud�

Infusion Premium Maison Folliet � 3

Thé Premium Maison Folliet � 3

Anis (Pastis 51, Ricard) 2 cl� 2.70

Martini (Blanc, Rouge) 6 cl� 4

Campari, Suze 4 cl� 4

Vermouth Riverva Carlo � 7 
Alberto (Rouge, Blanc) 6 cl

Porto (Blanc, Rouge) 6 cl� 4

Porto Meneres LBV � 8 
2017 Rouge 6 cl 

Porto Meneres 20 ans Rouge 6 cl� 10

Porto Meneres 40 ans Tawny� 14 
Port Rouge 6 cl

Kir Vin Blanc de Savoie 12 cl � 6

Kir Pétillant de Savoie 12 cl� 9

Kir Royal Champagne 12 cl� 12

Pétillant de Savoie 12 cl� 9

Prosecco 12 cl� 6

Coupe de Champagne 12 cl� 12

Génépi� 7

Génépi des Pères Chartreux� 9

Chartreuse Verte, Jaune� 7

Limoncello, Fernet Branca, � 8 
Amaretto, Bailey’s, Kahlùa, Sambu-
ca, Grand Marnier, Cointreau

Get27, Menthe pastille� 6

COGNAC

Meukow VS � 8

Petite Cigue VSOP� 12

XO Cèdre blanc� 18

JAPAN 
Nikka� 12

BOURBON 
Jack Daniel’s Old N°7� 8
Jack Daniel’s Old Honey� 9

FRANCE 
BM Signature Vin jaune Single� 10
BM Signature Vin de paille � 9 
Single malt
 
VODKA
Smirnoff� 7
Absolut � 10
BM Signature Herbe à bison� 9 
French Vodka
Crystal Head Canada� 12

RHUM
Havana (Blanc et Ambré)� 8
Havana Club� 8
Diplomatico � 11
 
Montebello
Blanc agricole 40 %� 6
Blanc agricole 50 % � 8
Vieux 3 ans agricole 42 % � 8
 
Angostura 1919 � 14

ARMAGNAC

Clés des Ducs VSOP� 8 

Castarède Bas VS � 8

Castarède Bas 20 ans � 18

Castarède Bas 25 ans � 40

EAUX DE  V IE

Vieille prune 5 ans � 8 
(Famille Moutard) 

Prunelle (Famille Moutard) � 12

Poire Williams, Framboise,� 8 
Mirabelle, Prune 

Liqueur Framboise, Gentiane� 8

Framboise Reyon� 11

CALVADOS

Lelouvier hors d’âge� 12

Téquila José Cuervo� 7 

G IN
Bombay Sapphire� 7
Hendrick’s� 10
BM Signature French Gin� 10
Silent Pool England Gin� 12 
Silent Pool England
Rare Citrus Gin� 12 
The Drunken Horse London
Handcrafted Premium� 13

Moretti

Vedett Blanche 

Affligem 

Blonde du Mont-Blanc

Beevertown Neck Oil IPA

Chouffe

Brewdog

Panaché

Picon bière

Monaco

Guinness

Warsteiner 0,0%

Fils de Pomme � 6.50 
(France – BIO) 33 cl

Magners (Ireland) 33 cl� 6.50

Liefmans fruitesse 25 cl� 5

Desperados 33 cl� 6

Budweiser 33 cl � 5

Accompagnement :  
Choice of liqueur: blackcurrant, blackberry,  

raspberry, peach, chestnut, strawberry, lychee

 
Supplément Tonic (Schweppes), Coca, Perrier

2 
 

Prices in euros, service included. DRINK RESPONSIBLY. 

COCKTAILS
Check our selection on the blackboard

WHISKY
IRELAND 
Jameson Triple distilled 40 % � 8
Dunville’s 1808 Moderne � 10 
et Ex-Bourbon 40 % 
 
SCOTLAND
Ballantines� 8
Glenmorangie Single malt 10 ans� 10
Glendronach Single malt 12 ans� 10
Lagavulin Single malt 16 ans� 12
The Benriach Single malt 10 ans� 10
Scottish Glory� 9
Black Bull 12 ans� 10
The Glennturret � 13 
Peat Smoked 10 ans
The Glennturret Triple wood � 12

BOTTLED BEER


